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LES INCONTOURNABLES
Patatas, creme d’ail )

Oeufs mimosa )
Aioli, ciboulette

Tortilla de patatas )

Omelette espagnole aux petits [égumes

5€

Pomme de terre, courgette, poivron, tomate, oignon

TAPAS DE L’ETE

Mijoté de légumes a la méditerranéenne (v) 8
Tomate, poivron, courgette, pois chiche, olive noire

Coeurs de canard grillés

Jus persillé

Croustillant de poulet

Sauce katsu (barbecue a la japonaise)

Pimientos del padron )

Vitello Tonnato - Carpaccio de réti de veau

Tomate confite, sauce césar maison

Gravlax de truite
Sauce vierge, aneth, passion

Friture d’éperlans croustillants
Citron

A LA PLANCHA

Emincé de magret de canard
Compotée d’oignons confits

Piece de beeuf grillée
Selon proposition du boucher

Travers de porc en cuisson lente
Sauce barbecue maison

Chipirones a la plancha
Jus corsé de crustacés, chorizo et poivron

BEIGNETS & GRATINES

7.5

8

10 PLAT 23

10 PLAT 23

9 PLAT 18

Cassolette de gnocchis au gorgonzola (v’ 10

Croquetas de jambon
A la béchamel

Croquetas de bacalhau
Morue a la béchamel

2N NOSTAPAS, PLATS ET DESSERTS
i | SONT FAITS MAISONS

LE COIN DES COPAINS G{”{ﬁ"c"m

Jambon Serrano - 24 mois d’affinage

Planche de charcuterie (2/3 pers)

LA CREME DES FROMAGES

Manchego
Confiture de cerise noire

Camembert au lait cru roti (150 gr)

borriquitoloco_

26

9,5

Confiture de cerise noire, miel infusé a l’ail et au piment

Burrata crémeuse
Glace aux poivrons et piment d’Espelette,
réduction balsamique

Brie garni aux abricots rotis au miel et thym 8

Croustillant de muesli torréfié

TAPASSERIES SUCREES 5{

Délice aux deux chocolats
Ganache au chocolat noir et chocolat lacté

Meaelleux au chocolat
Glace vanille

Brioche perdue, ganache au spéculos

Glace vanille

Cookie maison aux chocolats noir & lait

Caramel beurre salé, glace au dulce de leche

e 2€

cilane

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS
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POUR LES VEGGIES (MAIS PAS QUE...) : @



®

borriquitoloco_

20€
par pers

ASSORTIMENT DE TAPAS

sélectionnées par le chef

Charcuterie ibérique, croquetas,
grillades, fritures...

\_ J

UN PICHET DE 1L DE SANGRIA OU BIERE

pour 4 personnes (25cl par personne)

ASSORTIMENT DE TAPAS
sélectionnées par le chef

1 BOUTEILLE DE VIN ROUGE
AOP Corbieres — PEYRES NOBLES
pour 3 personnes (25cl par personne)

ENTREMET DU CHEF ou SHOOTER

\_ J

2 NOSTAPAS, PLATS ET DESSERTS

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS SONT FAITS MAISONS
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	3€
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